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Leerdoelen:

Na deze les kun je:
· vertellen waarom er een Warenwet is.

· een aantal Besluiten noemen die onder de Warenwet vallen.
· vertellen waarom de Europese Unie een steeds belangrijkere rol speelt bij de regelgeving. 
· de belangrijkste taak van de Voedsel en Waren Autoriteit noemen

· een aantal wetten noemen waarop van de Voedsel en Waren Autoriteit toezicht houdt.

· een aantal taken en bevoegdheden van een keurmeester noemen.

· een erwtensoep maken
De warenwet

Het controleren van voedsel wordt al heel lang gedaan. Tweeduizend jaar geleden waren er in Griekenland al inspecteurs die de kwaliteit van de wijnen controleerden. 
In de middeleeuwen werd er brood gecontroleerd, omdat sommige bakkers hun brood te licht van gewicht maakten.

In Amsterdam en Rotterdam werden in de vorige eeuw wetten gemaakt die het vervalsen van eet en drinkwaren moesten tegengaan.

De eerste Warenwet in Nederland werd van toepassing in 1919. 
De Warenwet is regelmatig aangepast aan de veranderende omstandigheden. 
In 1988 werd de Warenwet vernieuwd. Deze vernieuwing was nodig omdat er in de voedingsmiddelenindustrie veel nieuwe producten waren bedacht. 
Veel voeding wordt gekocht als halfproducten of kant-en-klaar. 
Er moet op vertrouwd kunnen worden dat deze producten veilig zijn en niet zijn vervalst.

De Warenwet richt zich op de deugdelijkheid van levensmiddelen en andere consumentenproducten. 

De term ‘deugdelijk’ wil zeggen dat het product de gezondheid en veiligheid van de consument niet in gevaar mag kunnen brengen. 
Niet alleen de producten zelf maar ook de productie, de bereidingsplaatsen en de verkooppunten vallen onder de Warenwet.
1. 
Wat is het nut van de Warenwet?


……………………………………………………………………………………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………………………………………………………………………………

2.
Wanneer kwam in Nederland de eerste Warenwet tot stand? …………........………………..

Besluiten en verordeningen in de Warenwet

De Warenwet bestaat uit een groot aantal uitvoeringsbesluiten, die ieder betrekking hebben op een product of een groep van producten. 
Enkele voorbeelden zijn:


• het Broodbesluit,


• het Consumptie-ijsbesluit,


• het Kaasbesluit,


• het Soepbesluit,


• het Wasmiddelenbesluit.

3.
Warenwet bestaat uit een groot aantal uitvoeringsbesluiten. 

Geef drie voorbeelden.





a.
………………………………………………………………..





b.
………………………………………………………………..





c.
………………………………………………………………..

Europese richtlijnen

Binnen de Europese Unie worden steeds meer Richtlijnen gemaakt, waaraan levensmiddelen, maar ook andere producten moeten voldoen. 
Een EU richtlijn is een soort wet die geldt voor alle landen van de Europese Unie.  
Deze Richtlijnen moeten in de wetgeving van de EU lidstaten overgenomen worden. Hierdoor is het mogelijk dat de in ons land ingevoerde producten, maar ook de uitgevoerde producten, aan de internationale wetgeving voldoen.
4.
Wat versta je onder Europese richtlijnen? 


……………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Voor de consument is de Warenwet heel belangrijk, omdat die zich richt op de producten zoals die aan de consument verkocht worden. Op de naleving van de Warenwet wordt toegezien door de Voedsel en Waren Autoriteit. (VWA)

De Voedsel en Waren Autoriteit is de overheidsorganisatie die de veiligheid van voedsel en consumentenproducten onderzoekt en bewaakt.

Uitvoering van de warenwet
Ook nu nog worden door sommige producenten en handelaren zware overtredingen van wettelijke voorschriften begaan. Een paar voorbeelden zijn:

• In 1985 werd in Spanje olijfolie voor menselijke consumptie vermengd met afgewerkte           

   motorolie. Hierdoor werden er mensen ernstig ziek en stierven er zelfs mensen.

   De producenten en handelaren werden zwaar gestraft.

• Aan enkele Oostenrijkse wijnsoorten werd in dezelfde tijd een antivriesvloeistof        

   toegevoegd om de wijn zoeter te maken. Veel mensen werden erg ziek. 
   De overtreders werden veroordeeld.

Als er een wet wordt gemaakt, dan moet die wet ook worden nageleefd. 
Er moeten dus mensen zijn die dat controleren. Daarom is er een inspectiedienst die daar toezicht op houdt.

De Voedsel en Waren Autoriteit zorgt voor gezondheidsbescherming van mens en dier. Zij houdt toezicht op de veiligheid van voedsel en consumentenproducten en het welzijn van dieren. De VWA werkt binnen de hele productieketen: van grondstof en hulpstof tot eindproduct of consumptie.

Een van de kerntaken van de VWA is toezicht houden. Medewerkers van de VWA controleren daarvoor of bedrijven en instellingen zich houden aan geldende wetten en regels.

De VWA  behoort tot het Ministerie van Volksgezondheid, Welzijn en Sport. 
5.
Wat is de belangrijkste taak van de Keuringsdienst van Waren?


……………………………………………………………………………………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Overzicht wetgeving

De ambtenaren van de VWA zijn belast met de handhaving van de bij de volgende wetten gestelde voorschriften. 

· Hygiënewetgeving
· Destructiewet
· Wet op de dierproeven
· Bestrijdingsmiddelenwet 1962
· Wet milieugevaarlijke stoffen
· Drank- en horecawet
· Tabakswet
· Diergeneesmiddelenwet
· Gezondheids- en welzijnswet voor dieren
· Warenwetbesluit attractie- en speeltoestellen
· Wetgeving algemene productveiligheid
· [image: image1.png]


Arbeidstijdenwet
· Arbeidsomstandighedenwet 1998
De VWA voert haar taken uit door middel van toezicht, opsporing, onderzoek en voorlichting.

Naast de Algemene Directie in Den Haag, zijn er 5 regionale Keuringsdiensten. Er zijn ongeveer 900 medewerkers.
De regionale Keuringsdiensten beschikken over eigen laboratoria. Monsters, die door de controleurs worden genomen, kunnen binnen korte tijd worden onderzocht.  

De Voedsel en Waren Autoriteit houdt zich bezig met het:

• controleren en bevorderen van naleving van voorschriften

• onderzoeken van gezondheidsbedreigende situaties

• onderzoeken van klachten van consumenten

• ontwikkelen en publiceren van onderzoeksmethoden
7.
Noem een aantal zaken waarmee de Voedsel en Waren Autoriteit zich bezig houdt.


a.
……………………………………………………………………………………………………………………………………….


b.
……………………………………………………………………………………………………………………………………….


c.
……………………………………………………………………………………………………………………………………….

Keurmeesters

Hoe komt de VWA aan de voedselmonsters die ze onderzoeken?

Bij de VWA zijn keurmeesters in dienst. Een keurmeester is te zien als een soort ’levensmiddelenpolitieagent’. Deze keurmeester heeft een grote kennis van eet- en drinkwaren. Bovendien kent hij de wettelijke bepalingen en voorschriften, zodat hij na kan gaan of aan alle voorschriften wordt voldaan.

Bij het werken met voeding en dranken, moet altijd worden voldaan aan de bepalingen die in de wetten staan vermeld. Iedereen in Nederland wordt geacht de wet te kennen en er zich aan te houden. Daarom wordt er ook op grote schaal voorlichting gegeven door de Inspectie Gezondheidsbescherming, de VWA en de keurmeesters.
8.
Wat is een belangrijke taak van een keurmeester van de VWA

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Praktijk 1

Erwtensoep

Benodigdheden:
250 gram spliterwten

1 liter water

1 speklapje 

1 varkenskrabbetje

¼ rookworst

1 uitje

1 kleine winterwortel

1 preitje

50 gram knolselderij

1 kleine aardappel

2 bouillonblokjes 
Werkwijze:

1.
De spliterwten afwegen en wassen in het vergiet onder stromend water, tot het 
water helder blijft.
2.
De spliterwten met het water aan de kook brengen.

3.
Het speklapje en varkenskrabbetje toevoegen.

4.
Met een deksel op de pan 45 minuten zachtjes laten koken. 


Af en toe even roeren.

5.
Het uitje snipperen.

6.
De winterwortel brunoise snijden.

7.
Het preitje in ringetjes snijden.

8.
De knolselderij brunoise snijden.

9.
De aardappel brunoise snijden.

10.
De rookworst in dunne plakjes snijden.


Na 45 min:
11. 
Het vlees uit de pan halen. 

12.
Alle groenten toevoegen en de soep weer aan de kook brengen.

13.
Het bouillonblokje erbij doen.

14.
Verwijder de botjes uit het vlees en snijd het in kleine stukjes.
15.
Ook het vlees weer bij de soep doen en nog ongeveer 20 minuten zachtjes laten
koken.  Af en toe omroeren.

16.
Lekker met een stukje roggebrood!
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